
COUVERT

STURZBRETT & KORB MIT BROT
Gewürzte Oliven, Lammleberpaste, algarvische Karotten und frische

Kräuterbutter.

GERICHT DES TAGES

(BITTE FRAGEN SIE UNSER
PERSONAL)

FLEISCH

GEBRATENE LAMMKEULE
Lammkeule von der Weide der Quinta do
Freixo, im Ofen gebraten, Bratkartoffeln

und grüner Salat mit Orangen

SAISON-BURGER
Hamburger im Brötchen (180gr), Käse,

Salat, Zwiebelcrunch, Cornichons,
Remoulade und Pommes frites

BITOQUE
Rindersteak (150gr), Bitocksauce,

Spiegelei, Pommes frites, Reis und Salat

SPAGHETTI BOLOGNESE
Fleischsauce Bolognese und Spaghetti-

Nudeln

FRISCHER SALAT

WINTER
Mischung aus Babyblättern von Quinta do

Freixo, Ziegenfrischkäse, Orangen,
getrockneten Aprikosen, Croutons und

Honigsauce

Dª ANTÓNIA
Spinat, getrocknete Feigen, frischer

Ziegenkäse, Croutons und Vinaigrette-
Dressing

VEGETARISCH

GEMÜSEGRATIN-TERRINE
Frisches Gemüse von der Quinta do

Freixo, Sahnesoße, Babyblattsalat und
Croutons

CURRY AUS KICHERERBSEN UND
SPINAT MIT TOFU

Kichererbsen, Spinat mit Tofu und
Currysauce, serviert mit weißem Reis

      Verwöhnen Sie sich mit rustikalen Aromen inmitten der Natur...



NACHSPEISE

EISCREME 1 GESCHMACK
Passionsfrucht, Vanille oder Erdbeere

 

FRÜCHTE DER SAISON
Orange, Melone, Wassermelone, Apfel oder

Trauben

ORANGE MIT HONIG UND ZIMT

ORANGENKARTEN

ALMONDKUCHEN

FEIGE HONIG WURZEL

GROSSMUTTERS MARMELADE

'Tanken Sie Energie und verwöhnen Sie Ihre Geschmacksnerven, damit Sie
bereit sind für die Eroberung des Geländes, das Sie erwartet...'

ÜBER DIE QUINTA DO FREIXO

Mit einer Fläche von etwa 800 Hektar
liegt Quinta do Freixo im Herzen der
Algarve und widmet sich Aktivitäten, die
von Landwirtschaft und Viehzucht bis
hin zur Herstellung traditioneller
Produkte und ländlichem Tourismus
reichen.

Das Tal, das Quinta do Freixo durchzieht,
ist mit seinen Bächen, Seen und
schattigen Bereichen reich an Gebieten
mit einer großen Vielfalt an Fauna und
Flora, mit einer ungewöhnlichen Frische
und landschaftlichen Schönheit.

Auf der Quinta do Freixo werden
typische Gerichte der Region serviert,

wobei die eigenen Rohstoffe verwendet
werden und die Aromen mit der

Schönheit der umliegenden Landschaft
in Einklang gebracht werden sollen.

WIR SAMMELN MOMENTE, 
NICHT DINGE


